
HOTEL PULITZER,  

A LUXURY COLLECTION HOTEL 

 

 

 

“Where elegance reveals itself in many ways” 
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WELKOM BIJ HOTEL PULITZER,  
A LUXURY COLLECTION HOTEL 
 

Hotel Pulitzer in Amsterdam is gelegen aan de twee meest pittoreske grachten van de stad, de 

Prinsengracht en de Keizersgracht. Hotel Pulitzer is ideaal gelegen in het midden van het oude 

centrum van Amsterdam. Dit unieke hotel bestaat uit 25 gerestaureerde 17e en 18e eeuwse 

grachtenpanden. Elk van onze 230 kamers staat voor een klein stukje Nederlandse 

geschiedenis en cultuur.  

   

Ondanks de oude panden en rijke historie beschikt Hotel Pulitzer over alle faciliteiten die bij 

een vijfsterren hotel verwacht mogen worden zoals high speed internet, vrij toegankelijke 

moderne fitness ruimte, gezellige bar en een goed restaurant. Vergaderingen, seminars en 

speciale evenementen krijgen een sfeer van elegantie en verfijning in Hotel Pulitzer, 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
EVENEMENTEN  

Van zakelijke bijeenkomst, privé diner tot een sprankelend evenement, in Hotel Pulitzer bent 

u de regisseur van uw eigen unieke beleving. De receptie- en vergaderzalen van Hotel Pulitzer 

bevatten onder meer de Saxenburgzaal, gerestaureerd in barokstijl en de Tuinzaal, uitkijkend 

op één van de sfeervolle binnentuinen van het hotel. Hotel Pulitzer beschikt over 9 luxe 

vergaderzalen met een capaciteit variërend van 2 tot 175 personen. Alle vergaderfaciliteiten 

bieden draadloos internet, geavanceerde vergaderapparatuur, daglicht, individuele 

airconditioning en lichten. 

Wij adviseren u graag met betrekking tot muziek en entertainment voor uw gasten. Live 

muziek en DJ’s zijn toegestaan tot 23.00 uur. Voor een op maat gemaakte offerte kunt u 

contact opnemen met ons Events Team.  
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BANQUETZALEN 

TUINZAAL 
De Tuinzaal, uitkijkend op de sfeervolle binnentuinen, is de grootse zaal van het hotel. De 

zaal beschikt standaard over een registratiedesk en privé foyer voor de ingang en biedt de 

mogelijkheid bij mooi weer om buiten te pauzeren. De modern ingerichte zaal is ideaal voor 

een receptie tot 175 personen, maar is ook uitermate geschikt voor galadiners. 

 

SAXENBURG 
De Saxenburgzaal is het pronkstuk van Hotel Pulitzer. Deze volledig in barok stijl 

gerestaureerde zaal heeft een prachtig beschilderd plafond, mooie kroonluchter en uitzicht 

over de tuinen. De Saxenburgzaal heeft een privé ingang aan de Keizersgracht en is ideaal 

voor ieder evenement, van bruiloft tot feestelijk diner. Deze zaal zal op iedereen indruk 

maken. 

Bekijk voor meer vergaderzalen en receptiefaciliteiten de Banquet zalen detail sheet. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Tuinzaal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saxenburg 
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BANQUET ZALEN 
 
 
 

 LENGTE BREEDTE M² 
HOOGT

E 
BOARD U-VORM 

CABARE
T 

SCHOOL 
THEATE

R 
DINER 

RECEPTI
E 

       8 ST     

TUINZAAL 15.5 9 139 3.5 40 44 88 96 145 96 175 

SAXENBURG 10.5 8 80 5 26 24 40 39 70 48 75 

BURGEMEESTER 
ZAAL 

6.5 5.5 34 2.5 12 - - - - 14 - 

BOARDROOM 7.5 4 28 3.5 10 - - - - - - 

SECRETARY 
ROOM 

5 4 19 4 4 - - - - - - 

PRINSENZAAL  
A + B 

13.5 4.5 62 4 22 - 24 27 45 - 60 

PRINSEN A 7 4.5 33 4 12 - - 15 24 - - 

PRINSEN B 6.5 4.5 29 4 8 - - 12 15 - - 

PULITZERZAAL 11 9.5 104 2.5 - - - -  48 100 

APOTHEEK 7 4 28 3.5 14 - - - 20 14 30 

 

* Klik op de namen voor meer informatie en plattegronden.  

 
 

 
  

 
DAGDEEL (8-12 UUR / 13-18 

UUR) 
GEHELE DAG (8-18 UUR) 

TUINZAAL € 1250 € 1575 

SAXENBURG €  990 € 1400 

BURGEMEESTERZAAL €  495 €  695 

BOARDROOM €  450 €  590 

SECRETARY ROOM €  350 €  450 

PRINSENZAAL A + B €  795 €  990 

PRINSEN A €  495 €  695 

PRINSEN B €  450 €  650 

PULITZERZAAL €  495 €  695 

APOTHEEK €  495 €  695 
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RESTAURANT & BARS 
 

RESTAURANT KEIZERSGRACHT 238 
Restaurant Keizersgracht 238 is een modern grill restaurant waar eerlijke, verse topproducten 

van Nederlandse bodem gecombineerd worden met het goede uit andere werelddelen en 

worden verwerkt tot een culinair hoogstaand product en bereid op een lava steen grill. 

Onderdeel van het restaurant, maar toch een afzonderlijk ruimte, de "Apotheek", is de ideale 

plaats om met een gezelschap in alle privacy een heerlijk diner te nuttigen. De Apotheek is 

een historische apotheek die onder toezicht staat van Stichting monumentenzorg. De keuken is 

geopend van 07.00 – tot 22.00 uur.  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
PULITZERS BAR 

Pulitzers bar is onderverdeeld in drie gedeelten met in elke ruimte haar eigen ambiance. Zo 

zijn er; de Blue Bar, de Johnny Walker Black Label Lounge en de "Red Room" uitkijkend 

over de Keizersgracht. In de bar kan naast een drankje tevens een kleine snack worden 

genuttigd. De Pulitzers bar is met haar eigen ingang aan de Keizersgracht van 17.00 tot 1.00 

uur de ideale plek om een borrel te drinken in een sfeervolle ambiance.  

 
ESPRESSO BAR 

Ontmoet elkaar in de Espresso Bar, de lobby bar van Hotel Pulitzer met uitzicht over de tuin. Hier bent 

u aan het juiste adres om even gezellig bij te praten onder het genot van een drankje met iets erbij. 

Open van 08.00 tot 16.00 uur. 

 
BINNENTUIN 

Even weg uit de hectiek van de stad maar er tegelijkertijd middenin zitten. In het hart van het 

hotel ligt de veelzijdige binnentuin verborgen, die zodra het weer het toelaat wordt 

omgetoverd tot een sfeervol terras waar heerlijk genoten kan worden van de zon. Geniet hier 

van een lekkere maaltijd of een drankje.  
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BOOTTOCHTJES 
 

Een boottocht door de Amsterdamse grachten is bijna een “must”, zeker wanneer u uw gasten 

het echte Amsterdam wilt laten zien! Wij zijn er trots op u de gelegenheid te kunnen geven in 

een sfeer van “zoals het vroeger was”; gepoetst koper en teakhout, traditionele tapijten, leer en 

glas. Vanuit deze schuit heeft ook Sir Winston Churchill de hoofdstad bekeken tijdens zijn 

bezoek in 1946. 

 

“De Tourist” is gebouwd in Muiden in 1909 en werd 

speciaal ontworpen voor het vervoer van de gasten van 

de grote luxe Amsterdamse hotels via de Amstel. 

Amsterdam had niet voor niets de reputatie “het 

Venetië van het Noorden”. “De Tourist” werd door 

Cor Rotteveel, meubelmaker en schipper, in zijn 

originele glorie hersteld en is nu beschikbaar voor de 

gasten van Hotel Pulitzer. 

 

Kapitein Rotteveel voert u door het doolhof van de Amsterdamse grachten in een boottocht 

van 75 minuten en geeft u een andere kijk op de stad; een stad van kunst en diamanten, 

kerktorens en bloemen en vele andere facetten die u wellicht te voet gemist zou hebben. “De 

Tourist” biedt u de hoorn des overvloed qua gezichtsvelden, geluiden en ervaringen die deze 

oude dame, jong van hart, in al haar grootsheid en gemak, u wilt tonen. Voor degenen met oog 

voor detail: het schip is luisterrijk hersteld met “art nouveau” handvatten en ander snijwerk, 

Tiffany-lampen, koperen spijkers en schroeven. En zelfs, wanneer u heel goed kijkt, 

ebbenhouten bouten in de teakhouten tafel in de salon en fijne ingelegde koperen strepen in de 

teakhouten vloer. “De Tourist” is een drijvend kunstwerk, een visuele ervaring op zichzelf en 

de trots van haar eigenaar en schipper Cor Rotteveel. 
 

U kunt De Tourist privé huren, enkele gegevens: 

- Maximaal aantal personen: 12 

- Kosten € 280,00 per uur vanaf het moment dat de boot van Hotel Pulitzer vertrekt 

- Kosten wachttijden € 140,00 per uur 

- Catering aan boord is mogelijk, echter beperkt daar er geen keuken aan boord is 

- Indien u bedienend personeel aan boord wenst, berekenen wij € 41,00 per uur 

- Hetzelfde bedrag, € 41,00 per uur wordt tevens aangerekend voor het aan- en afcateren 

- Andere, grotere boten kunnen op aanvraag gehuurd worden. 
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STARMEETING CONCIERGE 
 

Tijdens ieder evenement welke u organiseert in Hotel Pulitzer staat er een StarMeeting 

Concierge tot uw beschikking. De StarMeeting Concierge assisteert o.a. bij het verwelkomen 

van uw gasten, geeft uitleg over de apparatuur, is een vast aanspreekpunt en biedt assistentie 

waar nodig, om u de beste service te bieden. 

 

PARKEREN 
 

Valet parking kunnen wij op verzoek voor uw gasten verzorgen. Gezien de gelimiteerde 

beschikbaarheid dient u van te voren te reserveren. 

 
Valet parking € 55.00 per dag 

 

U kunt tevens uw eigen auto  

parkeren in de Europarking: 

Marnixstraat 250 

1016 TL Amsterdam 

Credit cards worden geaccepteerd.  

Men dient te betalen voordat de auto gehaald wordt. Voor additionele informatie, 

openingstijden en prijzen zie: www.q-park.nl. 

 
 

 

ROUTEBESCHRIJVING 
 

Klik hier voor een routebeschrijving vanaf uw vertrekpunt naar Hotel Pulitzer. 
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PULITZER MENU’S 
 

Stel zelf uw menu samen uit de chef’s aanbevelingen 

Mocht u naar iets anders op zoek zijn, twijfel dan niet om de chef advies te vragen. 

 

Wij serveren een 3-gangen menu vanaf € 39,50 per persoon 

4-gangen inclusief soep vanaf € 45,00 per persoon 

 

Voor tussendoor bieden wij tevens de volgende mogelijkheden aan: 

Milkshake van citroen en Hollandse jenever      €   4,00 p.p. 

Spoom naar keuze         €   6,00 p.p. 

Spoom van champagne en limoen        € 10,00 p.p. 

 

 

Voor een groep tot 15 personen is het mogelijk om een menu samen te stellen met een keuze 

voor uw gasten tussen twee gerechten voor het voor- en hoofdgerecht en één dessert. 

 

Voor een groep van 15 tot 25 personen is het mogelijk een menu samen te stellen met één 

voor- en nagerecht en een keuze tussen twee hoofdgerechten.  

 

Voor een groep van meer dan 25 personen kunt u kiezen uit één menu, zonder keuze in 

gerechten, om een optimale service en kwaliteit te kunnen garanderen.  

 

 
Bovenstaande is  exclusief vegetarische gasten of gasten met speciaal dieet of allergie. 
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VOORGERECHTEN 
 

Gerookte zalm gevuld met zijn eigen rillet en geserveerd met zoet-zure komkommer, crème 

fraîche en kruidensalade 
** 

Dun gesneden tonijnfilet met tomatenrelish, balsamico, knoflook croutons en fijne pluksla 
** 

Makreelsalade met tuinkruidenmayonaise, boerenbroodcroutons en romeinsesla 
** 

Garnalen cocktail met luchtige cognacsaus, limoentjes en een appel selderij salade 
** 

Carpaccio van blonde d’anquitaine rund met verse basilicum pesto, pluksla, parmezaanse 

kaas, croutons en pijnboompitjes 
** 

Tartaar van Hollandse boerderijkalf met fijne kruidensalade, zacht gekookt scharrelei, oude 

kaas en truffelmayonnaise 
** 

Gecaramelliseerde creme van eendenlever met tutti frutti en getoast brioche brood 
** 

Ceaser salade met zijn cremige dressing, in knoflook gemarineerde kipfilet, croutons, 

Parmezaanschaafsel en olijven 
** 

Gerookte eendenborst met zoet-zure appelcompote, tuinkerssalade en pijnboompitjes 
 

Vegetarisch 

Soufle van geitenkaas met gepofte trostomaatjes, balsamico en pluksla 

** 

Spiegel van diverse seizoensgroenten, kruiden en paddestoelen op diverse manieren bereid 

** 

Taartje van tomaat en mozzarella met notensla en pesto 
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SOEPEN 
 
Mosselcremesoep, geparfumeerd met saffraan en steranijs 
** 

Zuid Franse kreeftensoep met room (+ €3,00 p.p.) 
** 

Heldere runderbouillon met verse tuinkruiden en krokante soepstengel 
** 

Gevogeltebouillon met sereh, tomaat, koriander, bosui en wantans van kip en garnaal 
** 

Uiensoep met croutons van blauwe kaas 
 

Vegetarisch 

Pomodorisoep met pesto  

** 

Pompoensoep met citroenroom  

 

 

HOOFDGERECHTEN 
 

Vis 

In curry gemarineerde zeeduivel met wokgroenten en papadum cracker 

** 

Warm gerookte zalmfilet met rode wijn saus op risotto en lauw warme spinazie 

** 

Gegrilde tonijnfilet met cous cous, venkel en een rellish van tomaat, bosui, kappertjes, olijf en 

balsamico (+ €5,00 p.p.) 

** 

Op de huid gebakken zeebaars met aardappel mousseline, ratatouille groenten en saffraansaus 

** 

Pan geroosterde kabeljauwfilet met gemengde paddestoelen, knolselderijmousseline en 

knoflookjus (+ €5,00 p.p.) 
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Vlees 

Parelhoen in pancetta met risotto, paddenstoelen en kerstomaatjes 

** 

Gebraden kalfslende met gepofte knoflook mousseline, peultjes, eekhoorntjesbroodsaus en 

knolselderijchips 

** 

Lamsrack met aubergine compote, polentaballetjes en saliejus 

** 

Gegrilde tournedos met gepofte groenten, stro-aardappelen en rodewijnjus (+ €5,00 p.p.) 

** 

Gebraden eendenborst met gekaramelliseerde witlof, la ratte aardappeltjes, geconfijte ui en 

rode-portsaus 

 

Vegetarisch 

Verse pasta met een saus van geraspte tomaat en basilicum, rucola en Parmezaanse kaas 

** 

Risotto met gemengde paddenstoelen 

** 

Wok groente met papadum crackers en sojasaus 

 

 
DESSERT 
 
Mousse van pure chocolade en framboos met filodeeg, rodewijncaramel en pistachenoten  
** 

A la minute gebakken appeltaartje met mascarpone-ijs  
** 

Cheesecake met seizoensfruit  
** 

Crème brûlée van de beste tahiti vanille 
** 

Vers fruit van het seizoen 
** 

Geconfijte ananas met boeren hang-op en krokante wafel 
** 

Kaas plateau van internationale kazen (+ €2,00 p.p.) 

  



                                                                                    

 
 

Alle prijzen voor 2011 zijn inclusief 19% BTW en service en kunnen veranderen zonder vooraankondiging  

12

 
 

 
 
PULITZER FINGER FOOD BUFFETTEN 
 

Onze buffetten zijn ideaal vanwege hun veelzijdigheid. Zij kunnen zowel zittend als staand 

genoten worden en zijn daardoor perfect in opstelling aan te passen naar ieders wens. 

 

Deze buffetten worden alleen geserveerd aan groepen vanaf 25 personen. 

 

 
MEDITERRANEAN BUFFET - € 49,50 
 

Crostini’s met vitello tonato rolletje 

Serrano ham met meloen 

Carpaccio met truffelmayonaise en Parmezaanse kaas 

Tortilla  

Gemarineerde olijven 

 

Garnalensalade met avocado en ananas 

Ensalada mixta met tonijn, tomaat, komkommer, rode ui en maïs 

Spiegel van diverse vleesspecialiteiten 

 

Pommodorisoep met pesto en croutons 

 

Gefrituurde visjes met aioli saus 

Saltimboca van zeeduivel 

Gepofte groenten 

Champignons van de plaat 

Kip brochetjes met knoflook en peterselie 

Warme chorizo worstjes 

Paella mixta 

 

Manchego kaas 

Crema catalana  

Tiramisu  

Verse fruitsalade 

Amandelsabayon met perziken 
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ASIAN BUFFET - € 49,50 
 

Sashimi met rettichsalade, sojasaus en wasabi 

Thaise rundvlees salade met tomaat, rode ui en koriander 

Gado gado salade met pindasaus en gefrituurde uitjes 

Variatie van sushi 

  

Kroepoek en casave 

Zoet zure groenten 

 

Tom Yam soep met kip 

 

Gefrituurde butterfly garnalen met sweet chili saus 

Pikante varkensribbetjes 

Lamssate met ketjapsaus en sjalotjes 

Sojakip  

Wokgroenten 

pandanrijst 

  

Groenten tempura met kikoman saus 

 

Spekkoek 

Gestoomde cake 

Tropische fruit brochette 

Gebakken banaan 

Mangobavaroise  
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WEST COAST BUFFET - € 49,50 
 

Garnalen cocktail met cognacsaus 

Gerookte visspecialiteiten met mierikswortelroom, citroen en kappertjes 

Salade nicoise met tonijn, groene boontjes en olijven 

Creuses met wakami salade en citroen 

 

Peperpate met olijvenbroodjes 

Huzarensalade met waterkers 

Beenham gelakt met thijmhoning 

 

Pompoensoep met citroenroom 

 

Fish & chips met remoulade saus 

Zalmrolletjes met groene asperges en wittewijnsaus 

Geglaceerde worteltjes en knolletjes 

Spiesje van Hollands rund en garnaal met hollandaise saus 

Kip brochette met paddenstoelen 

 

Frans kaasplateau met fruit compote en notenbrood 

Crème brûllée van vanille 

Verse fruitsalade van het seizoen 

Macarons  

Slagroomsoesjes met chocoladesaus 
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BORRELS 
 

Het is mogelijk om op diverse locaties uw borrel te organiseren. 

De volgende locaties zijn mogelijk: 

Voor groepen tot 25 personen: diverse bqt zalen, de Pulitzer bar, Espresso tuin (zomers) 

Voor groepen tot 50 personen: diverse bqt zalen, Espresso tuin, Tuinzaal tuin (zomers) 

Voor groepen groter dan 50 personen: Tuinzaal en Tuinzaal tuin (zomers) 

 

 

 

EXECUTIVE OPEN BAR 
Ongelimiteerde consumptie van port, sherry, vermouth, jenever, rode en witte 

huiswijn, bier, frisdranken, vruchtensap en gemengde noten. 

De prijs voor het eerste uur   € 17.75 per persoon. 

Ieder volgend half uur   € 8.50 per persoon. 

 

 

 

 

V.I.P. OPEN BAR 
Ongelimiteerde consumptie van gin, cognac, wodka, rum, whisky, campari, port, sherry, 

vermouth, jenever, rode en witte huiswijn, bier, frisdranken, vruchtensap en gemengde noten. 

De prijs voor het eerste uur   € 22.50 per persoon. 

Ieder volgend half uur   € 10,50 per persoon. 

 

 

  



                                                                                    

 
 

Alle prijzen voor 2011 zijn inclusief 19% BTW en service en kunnen veranderen zonder vooraankondiging  

16

 
 
 

SMALL BITES 
 

Stel naar eigen wens uw ideale assortiment samen! 

 

PER ½ DOZIJN 
Crostini’s met gerookte zalm en eierspread      € 16,50 

Crostini’s met hollandse garnalen en cognacsaus     € 16,50 

Crostini’s met filet American van tonijn      € 20,00 

Crostini’s met makreelrillet en zoet zure komkommer    € 14,00 

Crostini’s met tomaat en serranoham       € 12,50 

Crostini’s met avocado en gemarineerde kip      € 14,00 

Crostini’s kalfstartaar met truffel en Parmezaanse kaas    € 16,50 

Huisbereide melbatoast met brie       € 14,00 

Brochetje van Italiaanse ham met meloen      € 16,00 

Spiesje van tomaat & mozzarella        € 12,50 

 

PER DOZIJN 
Creuses met citroen          € 36,00 

Sushi met sojasaus en wasabi        € 42,50 

“Van Dobben” bitterballen        € 17,50 

Butterfly garnalen met chilisaus       € 17,50 

Vlammetjes           € 14,50 

Mini loempia’s          € 14,50 

Jalapeno kaassoufflees         € 14,50 

Geitenkaaskroketjes          €   9,50 

 
PER SCHAAL  
Sashimi op rettichsalade met soja saus en wasabi (vanaf 6 personen)   € 39,50 

Hollandse haring met amsterdamszuur (vanaf 6 stuks)     € 30,00 

Amsterdamse worstspecialiteiten met grove mosterd (vanaf 6 personen)   € 30,00 

Jabugo ham          € 34,00 

Oude reypenear  kaas van het mes (per stuk)      € 12,50 

Franse kaas selectie met vruchten compote en mini baguettes (vanaf 6 personen)  € 39,50 

Rustique brood & smeersels (vanaf 6 personen)      € 19,50 

Olijventapanade – kruidenboter – aubergine 

Olijven – Nootjes & Zoute koekjes (vanaf 6 personen)     € 25,00 
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BARBECUE DE LUXE - € 55,00 
 

SOEP  
Gazpacho  

 

SALADE BAR 
Gegrilde paprika’s 

Gemarineerde olijven 

Rode uien 

Tonijn op olijfolie 

Balsamicosjalotjes 

Knoflook champignons 

Parmezaansekaas 

Romeinse sla 

Rozemarijncroutons 

Noorse garnalen 

Gerookte zalmrolletjes 

Zongedroogde tomaatjes 

Komkommersalade  

Mais 

Mini baguettes 

Kruidenboter en gezouten boter 

Diverse sauzen en vinaigrettes  

 

BBQ 
Surf & Turf van Ossehaas – Kreeft – Hollandaisesaus 

Lamskoteletjes met knoflook-thijmsaus 

Garnalen spies  

Polderhoenbrochettes  

Maiskolfen  

Pofaardappelen met creme fraiche en gebakken spekjes 

Seizoensgroenten  

 
DESSERTBUFFET  
Croque en bouche 

Crème brûllée van vanille 

Verse fruitsalade  

Bananen crumble 

Boerenhangop met seizoenscompote 
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DE TOURIST 
 

CAPTAINS TWIST        € 29,50 p.p. 
 

Crostini’s met gerookte zalm en eierspread       

Crostini’s met avocado en gemarineerde kip        

Crostini’s met filet American van tonijn       

Crostini’s met tomaat en Serrano ham         

Spiesje van tomaat & mozzarella          

Olijven – Nootjes & Zoute koekjes        

 

DUTCH DELIGHT         € 36,50 p.p. 
 

Luxe visplateaux met zeewiersalade, verse citroen en cocktailsaus     

Amsterdamse worstspecialiteiten met grove mosterd   

Oude reypenear  kaas van het mes       

 

UITBREIDINGSMOGELIJKHEDEN 
 

Sashimi op rettichsalade met soja saus en wasabi     € 19,50 p.p. 

Creuses met citroen (per 6 stuks)       € 18,00 p.p. 

Franse kaas selectie met vruchten compote en mini baguettes     € 14,50 p.p. 

Rustique brood & Olijventapanade – kruidenboter – aubergine   € 12,50 p.p. 

Luxe belegde mini baguettes        €   9,50 p.p. 

Assortiment van baguettes geserveerd met vergeten groentenchips en olijven 

 

  



                                                                                    

 
 

Alle prijzen voor 2011 zijn inclusief 19% BTW en service en kunnen veranderen zonder vooraankondiging  

19

 
 
 

MEET & EAT IN DE 
BURGEMEESTERZAAL 
 
Het delen van eten is een hele krachtige en intieme manier van samen zijn. 

Het samen genieten van een heerlijke maaltijd en een goed glas wijn in een privé ruimte met 

uitzicht op de mooiste gracht van Amsterdam is één van de mogelijkheden die wij aanbieden 

voor zowel privé als zakelijke gelegenheden. 

De Burgemeesterzaal grenzend aan restaurant Keizersgracht 238 biedt gelegenheid voor deze 

“meat & eat” formule voor gezelschappen tot 14 personen. 

 

U kunt kiezen uit de kaart van restaurant Keizersgracht 238 waarbij de gerechten zowel per 

persoon als in la “family style” geserveerd kunnen worden. 

 

 

 

WINE SALON IN DE APOTHEEK 
 

De Apotheek, met zijn prachtige uitstraling is, zoals de naam het al zegt, een  

oude apotheek welke onder monumentaal toezicht staat. 

Onze duurzame wijnen, als levens elixiers, sluiten uitstekend aan bij deze rijke historie. 

Op de plek waar vroeger een van Nederlands mooiste wijnkelders herbergde staat heden ten 

daags de wijn weer volop in de aandacht. 

 

In de Apotheek kunt u genieten van proeverijen bestaande uit eerlijke en duurzaam verbouwde 

wijnen vergezeld met chef’s specialiteiten van het seizoen. 

 

Ideaal voor kleine groepen tot 20 personen. 
 

 

 

 

 

 

 


